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Este vinho € a continuac¢do do nosso trabalho e identidade da Casa Agricola Horacio Simdes, na aposta
em recuperar, uma das mais antigas castas de Portugal, a casta Rabo de Ovelha. Tem um perfil tnico e
muito marcado. E mais um passo para preservar histéria vitivinicola nacional.

Notas de Prova
Cor: Amarelo, esverdeado

Aroma: Intenso, mineral, frutado, uma excelente combinacao de aromas naturais caracteristicos da
casta

Sabor: Fresco, intenso e com grande volume de boca

Final de Boca: Leve e fresco

Sugestoes de Acompanhamento

Servido a uma temperatura entre os 102C e os 122C, acompanha bem pratos de peixe e mariscos.
Guardar

Garrafa deitada, em local com uma humidade a rondar os 60% e com uma temperatura constante (10-
202C), e longe da luz direta.

Dados Técnicos

Classificacao: IVV

Tipo: Branco

Regido: Base da Serra da Arrabida

Area de Vinha: 1,4 ha com mais de 40 anos
Tipo de Solo: Arenosa

Producao de Vinho: 666 Garrafas

Analise Fisico-Quimica

Teor de Alcool: 12% pH:3.12
Vinificacao

Método de Vinificagdo: A fermentacdo deste vinho no primeiro dia foi feita em contacto com as
peliculas. Foi limpo e em seguida a restante fermentacao foi feita em contacto com as borras. Aquando
do término da fermentagdo, foi decantado por dois meses. Estagio: Inox Longevidade Prevista: Se
guardado em boas condi¢des tem grandes possibilidades de melhorar durante mais alguns anos (» 5
anos) Data de Engarrafamento: Janeiro 2021

Endlogo: Luis Camacho Simdes



